
  

 
 
 
 

 
 
 
 

DA COMPILARE E INSERIRE NELLA BUSTA N. 2  
RELATIVA ALL’ OFFERTA TECNICA  

 
 
 
 

NOTA 
Per la redazione dell’ istanza è opportuno che il concorrente faccia uso del presente modello. 
Qualora non ne faccia uso, l’ istanza deve comunque avere, a pena di esclusione il contenuto di cui al 
presente modello. 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

OGGETTO  Affidamento del servizio di ristorazione scolastica e 
di servizi connessi 

IMPORTO DELL’ APPALTO AL NETTO 
DELL’ I.V.A. E AL LORDO DEGLI ONERI 
DELLA SICUREZZA  

€ 47.707,94 

TERMINE DI PRESENTAZIONE DELLA 
DOCUMENTAZIONE 04/10/2010 ore 12.00 
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MODELLO N. 2 

 
OFFERTA TECNICA 



  

 
La sottoscritta Impresa ( indicare, in particolare, il tipo giuridico, la denominazione sociale o la ragione 
sociale ) ____________________________________________________________________________, 
 
con sede in ____________________________, Via/Viale/Corso/Largo, ecc. _________________________  
 
 
n. __________________, c.a.p. ________________, Stato ________________________ 
 
cod. fisc. n. ______________________, p. i.v.a. n. _____________________________, 
 
matricola azienda _______________________ 
 
tel. __________________, telefax _______________________, 
 
indirizzo e-mail ____________________, 
 
in persona del ( cognome e nome ) _______________________, 
 
nella qualità di ( riportare la qualifica ) _________________________________, 
 
nato a _________________, il ______________________,  
 
cod. fisc. n. ___________________,  
 
residente/domiciliato in _____________________________. 
 

 
FORMULA 

la seguente offerta tecnica ( esporla in osservanza di quanto richiesto all’ art. 8 del disciplinare di gara ). 

Piano di fornitura illustrativa delle seguenti attività :  

a. Piano di organizzazione del centro di cottura; 

b. Piano per l’approvvigionamento delle derrate 
alimentari (modalità di individuazione dei prodotti e 
dei fornitori );  

c. Piano di trasporto e somministrazione dei pasti  
(tempi e modalità di consegna , ecc ); 

d. piano per la sanificazione e pulizia degli ambienti; 

e. il numero degli addetti da assegnare alla fornitura 
con riguardo alle singole fasi. 

 

Prodotti biologici, tipici e tradizionali ( DOP, IGP, 
STG e altre connotazioni locali ) offerti in quantità 
superiore al 30% rispetto alla massa complessiva delle 
derrate alimentari trattate 

 

Inserimento nel programma alimentare di frutta 
stagionale ed ortaggi prodotti sul territorio della 
provincia 

 

Luogo e data ________________________________ 
 
 Timbro e firma leggibili 
 ______________________________________ 
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